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Brennereien sind Einrichtungen, in denen Le-
bensmittel hergestellt, behandelt oder in den Ver-
kehr gebracht werden und die deswegen die
baulichen und hygienischen Anforderungen der
Lebensmittelhygiene-Verordnung zu erfilllen ha-

ben.

1. Betriebsrdume

Brennraum, Maischelager, Verkaufsraum oder

andere Lagerrdume mussen eine gute Hygiene-

praxis zum Schutz samtlicher Ausgangsstoffe,

Erzeugnisse und Geratschaften gewahrleisten.

Insbesondere gelten folgende Anforderungen:
Die Betriebsrdume sollen grundséatzlich
allseitig umschlossen sein. Die Lagerung
von Maischefassern oder Tanks im Freien
ist nur in sauberen und geschiitzten Berei-
chen zuldssig, die weder starken Witte-
rungseinflissen, Schmutz, Ungezieferbefall
oder unbefugtem Zugriff ausgesetzt sind.
Die Betriebsrdume mussen ausreichend
grof3 und von den Ubrigen betriebsfremden
und privaten Rdumen abgetrennt sein.
Die Zweckentfremdung zur privaten oder
anderen gewerblichen Nutzung (z.B. als
Schlacht-, Wasch-, Werkstattraum oder

Heizdllager) ist unzuléssig. Betriebsfremde
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Gegenstéande dirfen nicht in diesen Rau-
men aufbewahrt werden.

FuBboden, Wandflachen, Decken, Fenster
und Tiren missen so beschaffen sein,
dass sie sich in einem einwandfreien Zu-
stand befinden und gut zu reinigen sind.

Der FufBboden sollte wasserundurchlassig
sein und mit ausreichendem Gefélle zum
Abfluss verlegt sein. Die Ablaufoéffnungen
sollen durch Gitter abgedeckt sein.
Permanent feuchtwarmes Raumklima, das
zur Kondenswasserbildung und zum Schim-
melwachstum an schlecht isolierten Wand-
und Deckenflachen fuhren kann, ist zu ver-
meiden.

Eine ausreichende natirliche oder mecha-
nische Be- und Entliftung sowie Beleuch-
tung missen vorhanden sein. Wegen Glas-
bruchgefahr sollten im  unmittelbaren
Herstellungs- und Abfillbereich nur Lampen
mit Splitterschutz verwendet werden.

Es muss ein leicht erreichbares Hand-
waschbecken mit Warm- und Kaltwasserzu-
fuhr vorhanden sein.

Die Abwasseranlagen missen fur den be-
absichtigten Zweck ausreichend und so be-
schaffen sein, dass es nicht zu einer

nachteiligen Beeinflussung der Rohstoffe,
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Erzeugnisse oder Geréatschaften kommen
kann. Riickstau, Uberlauf oder Fremdgeri-
che sind zu vermeiden.

Abfélle, wie Schlempe oder verdorbene
Maische durfen in den Betriebsraumen
nicht gelagert werden. Sie sind im Rahmen
des ublichen Betriebsablaufes nach Anfall
zu entfernen.

Die Abfallbehalter miissen ohne Ablauf sein,
z.B. geschlossene Gruben oder dichte Bot-
tiche aus geeigneten saure- und hitzestabi-
len Materialien. Die Bodenablaufe im
Brennraum durfen i.d.R. nicht direkt mit der
Kanalisation verbunden sein.
Schadlingsbefall ist durch geeignete Malfl3-
nahmen zu kontrollieren. Der ggf. festge-
stellte Befall ist nach dem Stand der Tech-

nik sachgerecht zu bekampfen.

2. Geratschaften

Gegenstande und Ausristungen, die mit
den Rohstoffen oder Erzeugnissen in Kon-
takt kommen kodnnen, missen sauber sein
und instand gehalten werden.

Das Material muss je nach Anforderung und
Zweckbestimmung hitze- und korrosionsbe-
standig sein und z.B. gegen Saure oder Al-
kohol inert sein. Kunststoff bildet fir flichti-
ge Kontaminanten oder Fremdgeriiche kei-
ne undberwindbare Barriere. Inshesondere
sollen fur die Reifung der Destillate — ggf.
mit Ausnahme der klassischen Holzreifung -
Behélter aus Glas oder Edelstahl verwen-
det werden.

Flaschen und Verschlisse miissen staub-

frei und trocken gelagert werden.

Merkblatt Bauliche und hygienische Anforderungen an Brennereien

BADEN-WURTTEMBERG

Die Brennblase, insbesondere wenn nicht
mit einem Rihrwerk ausgestattet, ist regel-
ma&Rig zu reinigen. Mit isolierenden Beldgen
verschmutzte Blasenwande koénnen zu
wertmindernden Vor- und Nachlauffehlern
fihren. Um eine maoglichst grofRe und wirk-
same Kupferoberflache zu erhalten, emp-
fiehlt es sich, vor und nach jedem Brenntag
zu reinigen.

Auf die ausreichende Spilung und Entlee-
rung der Verstarkerbdden ist zu achten, um
Fehlaromen zu vermeiden.

Bei Einsatz eines Cyanidabscheiders ist zu
beachten, dass unzureichende Reinigung
dessen Wirksamkeit beeintrachtigen kann,
was in Steinobstdestillaten zur Erhéhung
des Cyanidgehaltes und der damit verbun-
denen Gefahr des Anstieges des Ethylcar-
bamat-Gehaltes fuhren kann.

Sorgféltige Reinigung und Entleerung der
Brennblase und Verstéarkerbdden verhin-
dern frihzeitige Korrosion der Brennanlage.
Reinigungsabtrieben (z.B. mit Citronensau-
re-Lésung oder Tensid-Reinigern) st
grundsatzlich ein Wasserabtrieb nachzu-
schalten, um Kontaminationen der Destilla-
te durch Reinigungsmittel-Rickstande zu

vermeiden.

. Erzeugnisse und Zutaten

Rohstoffe, Maischen, Destillate, Spirituo-
sen oder eventuelle Zutaten dirfen nur so
gelagert, hergestellt oder behandelt werden,
dass sie bei Beachtung der im Verkehr er-
forderlichen Sorgfalt der Gefahr einer

nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt
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sind, wie Ungeziefer, Abfallen, Fremdgeri-
chen oder Schadlings- und Pflanze nschutz-
mitteln.

Insbesondere ist bei der Herstellung von
Steinobstbranden durch geeignete Mal3-
nahmen sicherzustellen, dass der Richtwert

fur Ethylcarbamat von 0,4 mg/L nicht Uber-
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nach der Ernte, Vermeidung von Steinzer-
stérung, ausreichende Vor- und Nachlauf-
abtrennung oder durch separaten Reini-
gungsbrand bei Weiterverwendung von
Nachlaufen.

Das Wasser zum Verdinnen der Destillate

auf Trinkstarke muss Trinkwasserqualitat

schritten wird, etwa durch Einmaischung haben.

nur einwandfreier Friichte und unmittelbar
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